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—
- s
i - -
S S S e
- - ’___.___-‘_--___—. o i
RS e S e

e

adequado a medias e
grandes produgoes de
padaria e pastelaria
sultable for medium and
large bakery and pastry
productions

compacto
compact

solucdo ECO 7
ECO-solution r

S ytifornos

| |
~‘ ¢,

- U= .
I www.utitfornos.com = F ~Utilfornos



FORCEPACK ce

Forno elétrico com painel controlo digital, adequado a médias e grandes
producdes de padaria e pastelaria.
Cémaras individuais (capacidade de 3 ou 4 camaras sobrepostas), com
aquecimento independente por camara com controlo individual de teto e lar.
Possibilidade méaxima de 3 tabuleiros por camara.
Resisténcias elétricas tubulares que promovem uma uniformidade da
cozedura.
Vaporizadores independentes por camara com novo sistema de
construcao que garante maior longevidade:

- Espessura reforcada de calibre industrial.
Portas com abertura ascendente.
Cupula avangada com exaustor, para maior captacao de fumos e vapor.
Isolamento térmico de alta eficacia, garantindo maior retencao de calor.

Opcoes:

+ Vaporizador para estufa.

+ Portas compensadas para carregador automatico.

+ Possibilidade de porta totalmente em aco inoxidavel.
+ Sem divisdes de lar.

PT

+ Comando digital com LCD gréfico.

+ Controlo de temperatura independente para
teto e lar.

+ Equipada com sistema de arranque
programavel individualmente por camara.

+ Possibilidade de desligar os vaporizadores
individualmente quando a sua utilizagdo nao é

CARACTERISTICAS FEATURES

EN
Electric oven with digital control panel, suitable for medium and large
bakery and pastry productions.
Individual baking chambers (up to 3 or 4 overlapping baking chambers),
with independent heating for each baking chamber with individual bottom
and top control.
Up to 3 trays per chamber.
Heating elements that promote uniformity of baking.
Independent steam devices for each baking chamber with new
construction system to guarantee greater longevity:

- Reinforced thickness.
Doors with upward opening.
Oven top with extended exhaust system for greater extraction of smoke
and steam.
Highly effective thermal insulation, ensuring greater heat retention.

Options:

+ Steamer for proofer.

+ Doors adjusted for automatic loader.

+ Possibility of doors entirely made of stainless steel.
« Without refractory stone divisions.

TABELA TECNICA DO SISTEMA DE VAPOR
STEAM SYSTEM TECHNICAL TABLE

POTENCIA POR CADA VAPORIZADOR

POWER FOR EACH STEAMER
PORTAS
DOORS

PROFUNDIDADE

DO LAR POTENCIA MAX. DISPONIVEL CONSUMO TEGRICO
BOTTOM DEPTH  \yaxIMUM POWER AVAILABLE THEORETICAL CONSUMPTION

necessaria, economizando eletricidade. 046 (m) | 081 (m) m (kWh) (kWh)
- Sistema economizador de energia.
X 120 18 10
X 135 25 15
EN X 1,65 25 15
- Digital control with graphic LCD display. X 135 27 16
+ Top and bottom temperature control. X 165 36 21
+ Equipped with individually programmable X 218 39 24
starting system in each chamber. X 250 41 25
- Steamers can be disconnected individually -
when not in use, saving energy. o T
- Energy saving system. T
ALTURA INTERIOR | INTERIOR HEIGHT (m) ABERTURA DA PORTA | DOOR APERTURE (m) - ;
CAMARA NORMAL CAMARA ALTA CAMARA NORMAL CAMARA ALTA |
NORMAL CHAMBER HIGH CHAMBER NORMAL CHAMBER HIGH CHAMBER M
0,215 0,250 0,205 0,240 A
AREA DE COZEDURA PORTAS  CAMARAS MEDIDA DO LAR DIMENSOES CAPACIDADE EM PAES POTENCIA A INSTALAR POTENCIA C/ECO CONSUMO MAXIMO TEORICO
BAKING SURFACE DOORS CHAMBERS FLOOR DIMENSION DIMENSIONS BREAD PRODUCTION CAPACITY POWER TO BE INSTALED POWER WITH ECO MAXIMUM THEORETICAL
m? 045(m) |061(m) (m) L(m) | P(m) [Pe(m)| Hm) [He(m) ~ 50g | 1/2Kg | 1Kg kw kw kWh
32 2 3 120x0450 140 190 21 222 262 198 78 27 198 929 97
36 2 3 1360450 140 205 226 222 262 228 20 33 222 1 109
45 2 3 165x0450 140 235 256 222 262 300 n7 45 27,0 135 124
50 2 3 136 x 0,615 171 205 226 222 262 330 128 48 266 133 13,
6,1 2 3 1,65 x 0,615 171 235 256 222 262 400 156 60 322 16,1 148
80 2 3 218 x 0,615 171 288 309 222 262 520 208 80 404 202 186
92 2 3 250x 0616 171 320 341 222 262 597 234 20 460 230 211
43 2 4 120X 0450 140 190 211 222 262 264 104 36 264 132 130
49 2 4 135x 0450 140 205 226 222 262 304 120 44 206 148 145
59 2 4 165x 0450 140 235 256 222 262 400 156 60 36,0 180 16,6
66 2 4 135 x 0,615 171 205 226 222 262 430 168 64 355 1738 175
81 2 4 1,65 x 0,615 171 235 256 222 262 520 208 80 49 214 19.8
107 2 4 218 x 0,616 171 288 309 222 262 682 274 104 539 27,0 249
123 2 4 250x 0616 171 320 341 222 262 796 312 120 613 306 283
49 3 3 120X 0450 186 190 21 222 262 297 7 41 2838 14,4 14,2
55 3 3 13560450 186 205 226 222 262 342 135 49 324 16,2 159
67 3 3 166x 0450 186 235 256 222 262 450 175 67 396 198 18,2
91 3 3 1,65 x 0,615 217 235 256 222 262 597 234 20 528 26,4 243
121 3 3 218 x 0,615 217 288 309 222 262 798 312 120 636 318 292
138 3 3 250x 0616 217 320 341 222 262 930 363 138 708 354 325
65 3 4 120X 0450 186 190 21 222 262 396 156 54 384 192 189
73 3 4 13560450 186 205 226 222 262 456 180 66 432 216 212
89 3 4 166x0450 186 235 256 222 262 600 234 90 396 198 183
122 3 4 1,65 x 0,615 217 235 256 222 262 796 312 120 704 352 325
16, 3 4 218 x 0,615 217 288 309 222 262 1060 416 160 84,8 424 391
185 3 4 250x 0616 217 320 341 222 262 1196 468 180 944 412 435
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